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Variedad
Moscatel y Pedro Gimenez

Viñedos
Región: Valle Central. Mendoza. Argentina
Características del suelo: Franco arcilloso
Cosecha: Manual. A principios de Abril

Elaboración
Método: Se elabora con jugo de uva sin fermentar. Se agrega alcohol 
en un límite máximo de 18º GL. Estacionado en barricas de 
Roble Francés macerado con hierbas selectas.

Notas de Cata
Especiado, exquisita combinación de notas frutales.
Las hierbas naturales le aportan un gran cuerpo.
Equilibrado y suave, haciéndolo muy fácil de disfrutar.

Datos Técnicos
Alcohol: 15% volumen 
Ph: 3,6
Acidez Total: 3,10 g/l 
Azúcar: 204,4 g/l 

 

Vermouth Rosso
Crotta

930ml


